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Cherry & Kiwi Conference 2026:
conocimiento, innovacion y nuevas

decisiones para el futuro de la
fruticultura

La tercera edicion del encuentro, impulsado por Abud & Cia. y Centro

de Innovacion Montefrutal, reunira el proximo 20 de agosto a
productores, especialistas y empresas para analizar los principales
desafios y oportunidades de las industrias de la cereza y el kiwi.

Productividad, rentabilidad, innovacion, inteligencia artificial, mercados
y sostenibilidad, seran algunos de los ejes que marcaran la tercera
edicion de Cherry & Kiwi Conference, encuentro que se realizara el
proximo jueves 20 de agosto en Casona Verona, Sagrada Familia,
Curicé, y que busca convertirse nuevamente en un punto de encuentro
para quienes toman decisiones en la fruticultura.

Impulsada por Abud & Cia. y Centro de Innovacién Montefrutal (CIM),
la conferencia se realizara en torno a una agenda que combina analisis
estratégico, conocimiento técnico, innovaciéon y herramientas
aplicables a la gestion de los huertos.

La tercera version llega en un momento relevante para ambas
industrias. La cereza chilena continua incorporando los aprendizajes
de las ultimas temporadas y enfrentando el desafio de fortalecer su
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competitividad y reputacion, mientras que el kiwi requiere avanzar en
renovacion varietal, productividad, calidad y posicionamiento

internacional.

En este escenario, Cherry & Kiwi Conference busca aportar una mirada
transversal a los desafios de ambas especies, conectando las
experiencias de la industria con nuevas tecnologias, conocimiento
técnico y alternativas para mejorar la eficiencia y rentabilidad de los

proyectos fruticolas.

Programa Cherry & Kiwi Conference
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09:00 h

09:15 h
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Impulsando el Crecimiento de la
Industria de la Cereza.
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Programa Cherry & Kiwi Conference
Salon Comercial
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“Herramientas Unicas y eficaces para una temporada desafiante™
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] =
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"Gestién Integral del Agua para una agricultura mas eficiente"

m30h ]
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45 h Diego Hernandez
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Adquiere tu entrada a través del sitio oficial Cherry & Kiwi Conference
2026.

Para mayor informacion puedes revisar esta nota realizada por nuestro
media partner Diario Fruticola

Abud & Cia. tuvo una destacada
participacion en Kiwi Day 2026
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Abud & Cia. colaboro en la ultima edicion de Kiwi Day 2026, uno de los

encuentros técnicos mas relevantes de la industria del kiwi en Chile,
participando activamente tanto en el programa de exposiciones como
en la muestra de empresas.

En esta oportunidad, Christian Abud, Director Ejecutivo de Abud &
Cia., y Raimundo Cuevas, Gerente Técnico de la compafia, fueron
parte del grupo de expositores invitados, compartiendo su experiencia
y vision sobre los principales desafios y oportunidades que enfrenta el
cultivo del kiwi.

Durante sus presentaciones, ambos profesionales abordaron temas
estratégicos para el desarrollo de una fruticultura mas eficiente y
competitiva, aportando conocimientos técnicos y experiencias
practicas basadas en el trabajo que Abud & Cia. desarrolla junto a
productores en distintas zonas del pais.

Paralelamente, la compafia contd con un stand institucional que reunio
la propuesta de valor de Viveros Montefrutal y del Centro de
Innovacion Montefrutal (CIM).

Este espacio permitié dar a conocer las soluciones que ambas
unidades ofrecen a la industria, desde la produccion de plantas de alta
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calidad y el desarrollo de nuevas tecnologias, hasta GTT de kiwi.

Exitoso Encuentro Regional GTT®
Maule 2026

Este ano, Abud & Cia. particip6 activamente en el Encuentro Regional

GTT® Regidon del Maule 2026, consolidando su compromiso con el
desarrollo técnico de la fruticultura y el fortalecimiento de los espacios
de colaboracién entre productores, investigadores y empresas del
sector.

La jornada, organizada por el Consejo Regional GTT® del Maule, conto
con la participacion de Christian Abud, Director Ejecutivo de Abud &
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Cia. y Presidente del Consejo Regional GTT® del Maule, quien dio la
bienvenida a los asistentes y posteriormente presentdé la charla "La
Nueva Era del Kiwi Chileno: Oportunidades y Desafios".

Durante su exposicion, Christian Abud analizé el escenario actual de la
industria del kiwi, abordando los principales desafios productivos y
comerciales, asi como las oportunidades que hoy existen para
fortalecer la competitividad del sector a través de una gestion técnica
de excelencia, la innovacion y la colaboracion entre los distintos
actores de la cadena.

Ademas, Constanza Fernandez, subdirectora del CIM y presidenta del
GTT de Kiwi, presentd una radiografia diagnodstica de lo que
actualmente es el GTT del Maule, con datos obtenidos en una
encuesta que tuvo mas del 80% de representacion.

La jornada también conté con un emotivo momento, en el que se
reconocid a la familia Rieutord por su destacado compromiso,
participacion y aporte al trabajo desarrollado en el GTT.

Por su parte, Vinedos James y Naim participaron con un stand en la
feria tecnoldgica, donde pudieron mostrar su gran labor y propuesta de
valor a productores, asesores y empresas, quienes ademas degustaron
los vinos al cerrar la jornada.

Revisa la nota completa en Revista Redagricola AQU!!

Reporte de acumulacion de frio
invernal, referente al periodo de
Julio 2026.

Informe realizado por el equipo técnico de Abud & Cia:

Fuente: Datos estaciones meteoroldgicas de productores
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1 Abud & Cian®

COMPARACION ACUMULACION HORAS FRIiO (BASE 7,2°C)
DESDE EL 1° DE MAYO AL 31° DE JULIO.

’ 2020 ‘ 2021 ‘ 2022 ‘ 2023 ‘ 2024 ‘ 2025 ' 2026 l Framedia
, 2015-2026
Peiaflor 732 730 816 512 783 685 648 701
Graneros 763 753 924 623 711 722 568 747
ELHuique 512 603 614 400 733 570 473 578
Lolol 383 576 495 372 691 557 474 527
Peumo 506 657 738 382 750 568 454 604
San Fernando 650 830 958 596 991 867 629 811
Chimbarongo 609 792 845 628 863 815 587 734
Quilvo Alto 664 762 836 529 921 783 579 769
Comalle 607 828 888 672 840 757 538 755
Los Niches 641 849 860 581 909 839 571 780
Lontué 693 913 983 723 863 858 652 835
Sarmiento 590 715 764 527 889 758 554 736
Sagrada Familia 500 829 804 579 830 642 515 714
Pichingal 709 921 882 597 937 746 602 815
Duao(SanClemente) 610 851 722 621 882 680 636 715
Linares Costa 627 796 686 505 892 609 573 691
Promedio 618 775 | 801 _ 553 _ 843 716 _ 566 719

Fuente: Datos estaciones meteoroldgicas de productores.

Julio marcé un quiebre en la temporada. Tras un junio con acumulacion
cercana al promedio histoérico, julio aporté solo 100 horas frio, muy por
debajo de las cerca de 270 horas que habitualmente registra el mes.

Al 31 de julio, el promedio alcanzé 566 horas frio (base 7,2°C), inferior
a la temporada pasada (716 horas) y al promedio de las ultimas 12
temporadas (719 horas).

Las 16 localidades monitoreadas presentan un déficit de horas frio
respecto de su promedio histérico.
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2 Abud & Cian®

COMPARACION ACUMULACION PORCIONES DE FRIO
DESDE EL 1° DE ABRIL AL 31° DE JULIO.

Promedio

‘ 2020 ’ 2021 | 2022 ‘ 2023 ‘ 2024 ‘ 2025 ‘ 2026 ‘ 2015-2026
Penaflor 55 51 62 51 67 54 55 56
Graneros 58 51 66 55 67 52 54 58
El Huique 55 47 66 46 58 51 55 56
Lolol 49 52 64 48 62 52 a1l 54
Peumo 57 58 69 51 67 52 57 59
San Fernando 63 58 73 61 72 70 72 67
Chimbarongo 61 65 76 58 72 71 67 67
Quilvo Alto 67 59 76 60 70 69 68 69
Comalle 62 65 77 59 68 71 61 67
Los Niches 68 68 78 60 73 60 71 70
Lontué 71 75 81 70 76 76 70 74
Sarmiento 65 65 75 60 70 59 68 68
Sagrada Familia 60 60 74 59 67 60 63 65
Pichingal 75 62 80 66 72 73 71 72
Duao (SanClemente) 61 72 76 65 69 70 68 69
Linares Costa 66 61 75 57 67 66 60 66
Promedio 62 61 73 58 69 63 63 65

Fuente: Datos estaciones meteorolégicas de productores.

A diferencia de las horas frio, las porciones de frio muestran un
comportamiento estable. Al 31 de julio, el promedio alcanz6é 63,2
porciones, practicamente igual a la temporada pasada (62,9) y solo
levemente inferior al promedio de las ultimas 12 temporadas (65,0).

En zonas tempranas se acumularon 54 porciones de frio y en zonas
medias a tardias 67 porciones.

Segun el reporte, aunque este invierno acumulé menos horas de frio,
la calidad del frio fue comparable a la de un ano normal, especialmente
en las zonas templadas donde este indicador presenta una mejor
correlacion con la produccion.

Industria del kiwi: cuando la
sostenibilidad se vuelve productiva
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El kiwi consolida su posicion como superalimento e incrementa su

valor en los distintos mercados objetivo. En Chile queda atras una
etapa marcada por ajustes productivos y sanitarios y nos adentramos
en un nuevo ciclo donde la competitividad no se define por ventanas
comerciales favorables, sino por la capacidad de sostener sistemas
productivos técnicamente consistentes en el tiempo.

En este reportaje publicado por Redagricola, Patricio Murua, Asesor
Senior y Luis Ahumada, Gerente de Innovacion y Sostenibilidad de
Abud & Cia., entregan su vision sobre esta tematica.

Revisa la nota completa de Redagricola i AQU!!

Vivero Montefrutal
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Montefrutg]

Viveros

En Viveros Montefrutal
desarrollamos plantas de kiwi
terminadas, autoenrraizadas,

principalmente con
Hayward Clon 8.

Ofrecemos 2 formatos:

Bolsa 4 Its con altura entre 20
a 40 cm (foto 1)

Bolsa 7 Its con altura sobre
1.5 mts (fotos 2y 3)
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Raimundo Cuevas A.
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b &‘“ ~ Gerente Técnico
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f\ - zoom Abud & Cia.
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Viernes, 24 de jU|I0

TEMARIO:
Erick Farias 0.

i imi Ing. Agrénomo Terreno.
Manejo invernal y sequimiento Especialista da calidad y

de las guardas poscosecha exportadora
.. .. Copefrut SA.
- Tecnicas de amarra y manejo invernal.

- Condicion actual y seguimiento de las
guardas 2026.

#viernesdelkiwi

Organizan: Auspicia: Con la participacion de:
pm | Comité del Kii Redagricola Abud & cia \.
Youtube Spotify

Para mayor contenido visita www.abudycia.com
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