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Cherry & Kiwi Conference 2026:
conocimiento, innovación y nuevas
decisiones para el futuro de la

fruticultura
La tercera edición del encuentro, impulsado por Abud & Cía. y Centro

de Innovación Montefrutal, reunirá el próximo 20 de agosto a

productores, especialistas y empresas para analizar los principales

desafíos y oportunidades de las industrias de la cereza y el kiwi.

Productividad, rentabilidad, innovación, inteligencia artificial, mercados

y sostenibilidad, serán algunos de los ejes que marcarán la tercera

edición de Cherry & Kiwi Conference, encuentro que se realizará el

próximo jueves 20 de agosto en Casona Verona, Sagrada Familia,

Curicó, y que busca convertirse nuevamente en un punto de encuentro

para quienes toman decisiones en la fruticultura.

Impulsada por Abud & Cía. y Centro de Innovación Montefrutal (CIM),

la conferencia se realizará en torno a una agenda que combina análisis

estratégico, conocimiento técnico, innovación y herramientas

aplicables a la gestión de los huertos.

La tercera versión llega en un momento relevante para ambas

industrias. La cereza chilena continúa incorporando los aprendizajes

de las últimas temporadas y enfrentando el desafío de fortalecer su
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competitividad y reputación, mientras que el kiwi requiere avanzar en

renovación varietal, productividad, calidad y posicionamiento

internacional.

En este escenario, Cherry & Kiwi Conference busca aportar una mirada

transversal a los desafíos de ambas especies, conectando las

experiencias de la industria con nuevas tecnologías, conocimiento

técnico y alternativas para mejorar la eficiencia y rentabilidad de los

proyectos frutícolas.

Programa Cherry & Kiwi Conference 
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Programa Cherry & Kiwi Conference

Salón Comercial 
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Adquiere tu entrada a través del sitio oficial Cherry & Kiwi Conference

2026.

Para mayor información puedes revisar esta nota realizada por nuestro

media partner Diario Frutícola

Abud & Cía. tuvo una destacada
participación en Kiwi Day 2026
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Abud & Cía. colaboró en la última edición de Kiwi Day 2026, uno de los

encuentros técnicos más relevantes de la industria del kiwi en Chile,

participando activamente tanto en el programa de exposiciones como

en la muestra de empresas.

En esta oportunidad, Christian Abud, Director Ejecutivo de Abud &

Cía., y Raimundo Cuevas, Gerente Técnico de la compañía, fueron

parte del grupo de expositores invitados, compartiendo su experiencia

y visión sobre los principales desafíos y oportunidades que enfrenta el

cultivo del kiwi.

Durante sus presentaciones, ambos profesionales abordaron temas

estratégicos para el desarrollo de una fruticultura más eficiente y

competitiva, aportando conocimientos técnicos y experiencias

prácticas basadas en el trabajo que Abud & Cía. desarrolla junto a

productores en distintas zonas del país.

Paralelamente, la compañía contó con un stand institucional que reunió

la propuesta de valor de Viveros Montefrutal y del Centro de

Innovación Montefrutal (CIM). 

Este espacio permitió dar a conocer las soluciones que ambas

unidades ofrecen a la industria, desde la producción de plantas de alta
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calidad y el desarrollo de nuevas tecnologías, hasta GTT de kiwi.

Exitoso Encuentro Regional GTT®
Maule 2026

Este año, Abud & Cía. participó activamente en el Encuentro Regional

GTT® Región del Maule 2026, consolidando su compromiso con el

desarrollo técnico de la fruticultura y el fortalecimiento de los espacios

de colaboración entre productores, investigadores y empresas del

sector.

La jornada, organizada por el Consejo Regional GTT® del Maule, contó

con la participación de Christian Abud, Director Ejecutivo de Abud &

https://preview.mailerlite.io/emails/webview/1607955/195544975411250670
https://preview.mailerlite.io/emails/webview/1607955/195544975411250670


Cía. y Presidente del Consejo Regional GTT® del Maule, quien dio la

bienvenida a los asistentes y posteriormente presentó la charla "La

Nueva Era del Kiwi Chileno: Oportunidades y Desafíos".

Durante su exposición, Christian Abud analizó el escenario actual de la

industria del kiwi, abordando los principales desafíos productivos y

comerciales, así como las oportunidades que hoy existen para

fortalecer la competitividad del sector a través de una gestión técnica

de excelencia, la innovación y la colaboración entre los distintos

actores de la cadena.

Además, Constanza Fernández, subdirectora del CIM y presidenta del

GTT de Kiwi, presentó una radiografía diagnóstica de lo que

actualmente es el GTT del Maule, con datos obtenidos en una

encuesta que tuvo más del 80% de representación.

La jornada también contó con un emotivo momento, en el que se

reconoció a la familia Rieutord por su destacado compromiso,

participación y aporte al trabajo desarrollado en el GTT.

Por su parte, Viñedos James y Naim participaron con un stand en la

feria tecnológica, donde pudieron mostrar su gran labor y propuesta de

valor a productores, asesores y empresas, quienes además degustaron

los vinos al cerrar la jornada.

Revisa la nota completa en Revista Redagrícola  ¡AQUÍ!

Reporte de acumulación de frío
invernal, referente al período de

Julio 2026.

Informe realizado por el equipo técnico de Abud & Cía:

Fuente: Datos estaciones meteorológicas de productores
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Julio marcó un quiebre en la temporada. Tras un junio con acumulación

cercana al promedio histórico, julio aportó solo 100 horas frío, muy por

debajo de las cerca de 270 horas que habitualmente registra el mes.

Al 31 de julio, el promedio alcanzó 566 horas frío (base 7,2°C), inferior

a la temporada pasada (716 horas) y al promedio de las últimas 12

temporadas (719 horas).

Las 16 localidades monitoreadas presentan un déficit de horas frío

respecto de su promedio histórico.
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A diferencia de las horas frío, las porciones de frío muestran un

comportamiento estable. Al 31 de julio, el promedio alcanzó 63,2

porciones, prácticamente igual a la temporada pasada (62,9) y solo

levemente inferior al promedio de las últimas 12 temporadas (65,0).

En zonas tempranas se acumularon 54 porciones de frío y en zonas

medias a tardías 67 porciones.

Según el reporte, aunque este invierno acumuló menos horas de frío,

la calidad del frío fue comparable a la de un año normal, especialmente

en las zonas templadas donde este indicador presenta una mejor

correlación con la producción.

Industria del kiwi: cuando la
sostenibilidad se vuelve productiva
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El kiwi consolida su posición como superalimento e incrementa su

valor en los distintos mercados objetivo. En Chile queda atrás una

etapa marcada por ajustes productivos y sanitarios y nos adentramos

en un nuevo ciclo donde la competitividad no se define por ventanas

comerciales favorables, sino por la capacidad de sostener sistemas

productivos técnicamente consistentes en el tiempo.

En este reportaje publicado por Redagrícola,  Patricio Murúa, Asesor

Senior y Luis Ahumada, Gerente de Innovación y Sostenibilidad de

Abud & Cía., entregan su visión sobre esta temática.

Revisa la nota completa de Redagrícola ¡AQUÍ!

Vivero Montefrutal
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Para mayor contenido visita www.abudycia.com
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